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fadoq

Centre-du-Québec et Caroline Mc’Carthy,

Responsable du Programme «Histoire de penser», vous
offre sa recette familiale du temps des fétes!

Punch de Noeél

2 litres (8 tasses) de jus de canneberge froid

250 ml (1 tasse) de brandy du Domaine Lafrance (produit du
Québec)

250 ml (1 tasse) de triple sec de la distillerie Oushkabé La Fleur
de Ile (produit du Québec)

1 sac de 500 g de VRAIES canneberges fraiches

1 boite de 540 ml de litchis avec son sirop + 2 oranges, coupées
en rondelles (j'aimerais bien vous en recommander des locales,
mais je n'en connais pas... si jamais vous avez des suggestions, je
suis preneuse!)

Préparation

Dans un beau grand bol a punch, mélanger tous les
ingrédients.

Ajoutez des glacons et partagez avec respect pour
réchauffer les coeurs.

A VOTRE SANTE!
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